SGOMBRO

TONNO

NOVITA 2009
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NOVITA 2009
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VENDITA PER CORRISPONDENZA
DALLE ACQUE LIMPIDE DI LAMPEDUSA A CASA TUA
| PRODOTTI ARTIGIANALI DI FAMULARO PASQUALINO

LISTINO PREZZI AL PUBBLICO (1VA INCLUSA) AGGIORNATO 13/10/200¢

Filetti di sgombro all'olio d'oliva ‘Lampedusa a Tavola' - Latta kg 2,5
Filetti di sgombro all'olio d'oliva ‘Lampedusa a Tavola' - Latta g 800
Filetti di sgombro all'olio d'oliva - Lattina g 330

Filetti di sgombro all'olio d'oliva 1°qualita - Lattina g 125

Filetti di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 440

Filetti di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Filetti di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Filetti di sgombro all'olio d'oliva - Vaschetta kg 2,080

Filetti di sgombro all'olio d'oliva - Vaschetta kg 1,160

Filetti di sgombro con pesto lampedusano - Vasetto g 300

Filetti di sgombro con paté di capperi - Vasetto g 300

Filetti di sgombro con paté di capperi - Vasetto g 200

Filetti di sgombro con olio al finocchietto - Vasetto g 300

Filetti di sgombro in olio piccante - Vasetto g 300

Filetti di sgombro in salsa piccante - Vasetto g 300

Filetti di sgombro con aglio e prezzemolo - Vasetto g 300

Filetti di sgombro con aglio, prezzemolo e peperoncino - Vasetto g 300
Filetti di sgombro con aglio, origano e peperoncino - Vasetto g 300
Filetti di sgombro al naturale - Vasetto g 300

Sgombro sotto sale - Latta g 800

Lattume di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Lattume di sgombro all'olio d'oliva - Lattina g 125

Fegatini di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 100

Salsiccia di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Uova di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Uova di sgombro all'olio d'oliva - Lattina g 125

Tonno all'olio d'oliva - Latta kg 2,5

Tonno all'olio d'oliva - Latta g 800

Tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 440

Tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Tonno all'olio d'oliva - Lattina g 330

Tonno all'olio d'oliva - Lattina g 125

Tonno con pesto lampedusano - Vasetto g 300

Tonno con aglio e origano - Vasetto g 440

Tonno con aglio e origano - Vasetto g 300

Tonno con aglio e prezzemolo - Vasetto g 300

Tonno in salsa piccante - Vasetto g 440

Tonno alla cacciatora - Vasetto g 300

Tonno con cipollata - Vasetto g 300

Tonno alla buttanesca - Vasetto g 300

Tonno alla buttanesca - Vasetto g 200

Tonno con peperonata - Vasetto g 200

Filetti di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 330

Filetti di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 125
Peperoncino ripieno di tonno - Vasetto g 200
Peperoncino ripieno di tonno e capperi - Vasetto g 300
Ventresca di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Ventresca di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 330
Ventresca di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 125
Ventre di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 125

Cuore di tonno intero - Sottovuoto g a scelta

Cuore di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Busonaccia di tonno all'olio d'oliva - Latta g 800
Busonaccia di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 300
Busonaccia di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Fegatini di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 100
Lattume di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Lattume di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 125
Lattume salato di tonno - Sottovuoto g a scelta
Salsiccia di uova di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Bresaola di tonno intera - Sottovuoto g a scelta
Bresaola di tonno a fettine - Sottovuoto g a scelta
Bresaola di tonno a fettine all'oclio d'oliva - Vasetto g 200
Salame di tonno intero - Sottovuoto g a scelta

Salame di tonno a fettine - Sottovuoto g a scelta
Salame di tonno a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Tonno affumicato intero - Sottovuoto g a scelta

Tonno affumicato a fettine - Sottovuoto g a scelta
Tonno affumicato a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Tonno affumicato ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 200
Salsiccia di tonno affumicato all'olio d'oliva - Vasetto g 300
Tonno al naturale - Vasetto g 300

Tonno al naturale - Vasetto g 200

Filetti di tonnetto all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Filetti di tonnetto all'olio d'oliva - Lattina g 125
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RICCIOLA

P. SPADA

CERNIA DENTICE ORATA
SPIGOLA

BOTTARGHE

Tonnetto all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Tonnetto all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Tonnetto all'olio d'oliva - Lattina g 330

Tonnetto all'olio d'oliva - Lattina g 125

Tonnina salata all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Tonnina salata con peperoncino e origano - Vasetto g 200
Palamito salato con peperoncino e origano - Vasetto g 200
Uova di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Uova di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 330

Uova di tonno all'olio d'oliva - Lattina g 125

Uova di tonno in salsa piccante - Vasetto g 200

Ricciola affumicata intera - Sottovuoto g a scelta

Ricciola affumicata a fettine - Sottovuoto g a scelta
Ricciola affumicata a fettine all'oclio d'oliva - Vasetto g 200
Ricciola affumicata ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 200
Salsiccia di ricciola affumicata all'olio d'oliva - Vasetto g 300
Grattugiata di ricciola affumicata - Vasetto g 60

Ricciola all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Ricciola all'olio d'oliva - Lattina g 330

Ricciola all'olio d'oliva - Lattina g 125

Ventresca di ricciola all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Uova di ricciola all'clio d'oliva - Vasetto g 200

Uova di ricciola all'clio d'oliva - Lattina g 330

Uova di ricciola all'clio d'oliva - Lattina g 125

Uova di ricciola in salsa piccante - Vasetto g 200

Pesce spada affumicato intero - Sottovuoto g a scelta

Pesce spada affumicato a fettine - Sottovuoto g a scelta

Pesce spada affumicato a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Pesce spada affumicato ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 200
Salsiccia di pesce spada affumicato all'olio d'oliva - Vasetto g 300
Pesce spada all'olio d'oliva - Latta g 800

Pesce spada all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Pesce spada all'olio d'oliva - Lattina g 330

Pesce spada all'olio d'oliva - Lattina g 125

Ventresca di pesce spada all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Ventresca di pesce spada all'olio d'oliva - Lattina g 125
Busonaccia di pesce spada all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Uova di pesce spada all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Uova di pesce spada all'olio d'oliva - Lattina g 330

Uova di pesce spada all'olio d'oliva - Lattina g 125

Cernia all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Cernia all'olio d'oliva - Lattina g 330

Cernia all'olio d'oliva - Lattina g 125

Uova di cernia all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Uova di cernia all'olio d'oliva - Lattina g 330
Uova di cernia all'olio d'oliva - Lattina g 125
Uova di cernia in salsa piccante - Lattina g 125
Dentice all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Dentice all'olio d'oliva - Lattina g 330

Dentice all'olio d'oliva - Lattina g 125

Orata all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Orata all'olio d'oliva - Lattina g 330

Orata all'olio d'oliva - Lattina g 125

Spigola all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Spigola all'olio d'oliva - Lattina g 330

Spigola all'olio d'oliva - Lattina g 125

Uova di spigola all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Bottarga di polpo grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di merluzzo grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di tonno grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di ricciola grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di pesce spada grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di muggine grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di cernia grattugiata - Vasetto g 60

Bottarga di tonno a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 90
Bottarga di ricciola a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 90
Bottarga di pesce spada a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 90
Bottarga di muggine a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 90
Bottarga di cernia a fettine all'olio d'oliva - Vasetto g 90
Bottarga di merluzzo intera - Sottovuoto g a scelta

Bottarga di tonno intera - Sottovuoto g a scelta

Bottarga di ricciola intera - Sottovuoto g a scelta

Bottarga di pesce spada intera - Sottovuoto g a scelta
Bottarga di muggine intera - Sottovuoto g a scelta

Bottarga di cernia intera - Sottovuoto g a scelta

Preparato per pasta con bottarga di tonno - Busta g 60
Bocconcini di olive ripiene con bottarga di tonno - Vasetto g 200
Bocconcini di olive ripiene con bottarga di ricciola - Vasetto g 200

Acciughe all'olio d'oliva - Latta g 800
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ACCIUGHE

CONDIMENTI E SUGHI

CALAMARI E POLPI

Acciughe salate - Latta g 800

NoviTA 2009 Acciughe marinate - Vasetto g 200

Filetti di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 720

Filetti di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 440

Filetti di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Filetti di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Filetti di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 130

Filetti di acciughe all'olio d'oliva - Lattina g 125

Peperoncino ripieno di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 720
Peperoncino ripieno di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 440
Peperoncino ripieno di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 300
Peperoncino ripieno di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Peperoncino ripieno di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 60
Peperoncino ripieno di acciughe e capperi - Vasetto g 300
Peperoncino ripieno di acciughe e capperi - Vasetto g 200
Bocconcini di olive ripiene di acciughe - Vasetto g 200

Filetti di acciughe arrotolati con capperi e peperoncino - Vasetto g 200
Filetti di acciughe arrotolati con olive - Vasetto g 200

Filetti di acciughe con pomodorini secchi, capperi e peperoncino - Vasetto g 200

Filetti di acciughe con olive, capperi e peperoncino - Vasetto g 200
Filetti di acciughe all'olio d'oliva con Mandorla - Vasetto g 200
Filetti di acciughe con aglio e prezzemolo - Vasetto g 720

Filetti di acciughe con aglio e prezzemolo - Vasetto g 300

Filetti di acciughe con aglio, prezzemolo e peperoncino - Vasetto g 300
Filetti di acciughe con cipolle all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Filetti di acciughe con crema di peperoncino - Vasetto g 300

Filetti di acciughe con crema di peperoncino - Vasetto g 200
Sardelle salate d'Africa - Latta g 800

Sardine di Lampedusa all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Sardine di Lampedusa all'olio d'oliva - Lattina g 125

Sardine di Lampedusa in salsa piccante - Vasetto g 300

Sardine di Lampedusa con olio al finocchietto - Vasetto g 300
Uova di acciughe all'olio d'oliva - Vasetto g 60

Condimento per pasta con sgombro - Vasetto g 200
Condimento per pasta con sgombro - Vasetto g 300
Condimento per pasta con tonno - Vasetto g 200
Condimento per pasta con tonno - Vasetto g 300
Condimento per pasta con tonno - Vasetto g 440
Condimento per pasta con sarde - Vasetto g 200
Condimento con uova di ricci di mare - Vasetto g 200
Condimento ai sapori lampedusani - Vasetto g 200
Sugo di uova di tonno - Vasetto g 200

Sugo di uova di ricciola - Vasetto g 200

Sugo di uova di pesce spada - Vasetto g 200

Sugo di uova di pesce spada - Vasetto g 300

Sugo di nero di seppia - Vasetto g 200

Sugo di nero di seppia - Vasetto g 300

Sugo di gambero - Vasetto g 200

Sugo di pesce spada - Vasetto g 300

Ragu di polpo - Vasetto g 200

Ragu di polpo - Vasetto g 300

Ragu di triglia - Vasetto g 200

Ragu di triglia - Vasetto g 300

Calamari all'olio d'oliva - Vasetto g 300

Calamari all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Calamari in salsa piccante - Vasetto g 300

Calamari grigliati in salsa verde lampedusana - Vasetto g 200
Bocconcini di calamari arrostiti - Vasetto g 200

Bocconcini di calamari al nero di seppia - Vasetto g 200
Bocconcini di calamari ripieni di acciughe e peperoncino - Vasetto g 200
Misto di mare all'olio d'oliva - Vasetto g 200

Misto di mare con aglio e origano - Vasetto g 200

Seppie del ghiottone alla lampedusana - Vasetto g 300

Polpo condito alla lampedusana - Vasetto g 300

Polpo di scoglio al naturale - Vasetto g 440

Salsiccia di polpo - Vasetto g 300

Salsiccia di polpo affumicata - Vasetto g 300

Paté di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Paté di sgombro all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Paté di tonno all'olio d'oliva - Vasetto g 35

Paté di tonno affumicato - Vasetto g 200

Paté di tonnetto all'olio d'oliva - Vasetto g 200
Paté di ricciola all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di uova di ricciola - Vasetto g 200

Paté di ricciola affumicata - Vasetto g 200

Paté di pesce spada all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di pesce spada affumicato - Vasetto g 200
Paté di pesce spada affumicato - Vasetto g 35
Paté di dentice all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di orata all'olio d'oliva - Vasetto g 35
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LINEA PATE'

LINEA ORO

OLI, VINI E LIQUORI

Paté di spigola all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di bottarga di polpo - Vasetto g 90

Paté di bottarga di tonno - Vasetto g 90

Paté di bottarga di ricciola - Vasetto g 90

Paté di bottarga di pesce spada - Vasetto g 90
Paté di bottarga di cernia - Vasetto g 90

Peperoncino ripieno con paté di finocchietto e acciughe - Vasetto g 300
Peperoncino ripieno con paté di olive e paté di acciughe - Vasetto g 440
Peperoncino ripieno con paté di olive e paté di acciughe - Vasetto g 200
Peperoncino ripieno con paté di capperi e paté di acciughe - Vasetto g 200
Peperoncino ripieno con paté di olive e paté di capperi - Vasetto g 200
Peperoncino ripieno con paté ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 200

Paté di acciughe - Vasetto g 200

Paté di merluzzo all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di pesce serra all'olio d'oliva - Vasetto g 35
Paté di olive - Vasetto g 200

Paté di capperi di Lampedusa - Vasetto g 200
Paté di capperi di Lampedusa - Vasetto g 35
Paté ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 200
Paté al finocchietto - Vasetto g 200

Paté al finocchietto - Vasetto g 35

Crema di peperoncino - Vasetto g 200
Bomba afrodisiaca - Vasetto g 200

Bomba afrodisiaca - Vasetto g 35

Filetti di sgombro in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 300
Tonno in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 300

Filetti di acciughe in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 300
Ricciola in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Pesce spada in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200
Cernia in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Dentice in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Orata in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Spigola in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Palombo in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200
Lampuga (capone) in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200
Sogliola in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Merluzzo in olio di oliva Extra Vergine - Vasetto g 200

Olio ‘Lampedusa a Tavola' - It. 0,5

Olio 'Lampedusa a Tavola' - It. 0,75
Passito di Pantelleria - It. 0,5

Moscato di Pantelleria - It. 0,75

Malvasia delle Lipari - It. 0,75

Malvasia delle Lipari - It. 0,375

Marsala riserva 'Superiore secco' - It. 0,5
Vino Zibibbo - It. 0,5

Vino alla mandorla - It. 0,75

Vino Donnafugata 'Sedara’ - It. 0,75

Vino Donnafugata 'Angheli’ - It. 0,75

Vino Donnafugata 'Tancredi' - It. 0,75
Vino Donnafugata 'Anthilia’ - It. 0,75

Vino Donnafugata '‘Damaskino’ - It. 0,75
Vino Donnafugata 'Lighea’ - It. 0,75

Vino Corvo 'Bianco' - It. 0,75

Vino Corvo 'Rosso’ - It. 0,75

Vino Duca di Salaparuta 'Kados' - It. 0,75
Vino Duca di Salaparuta '‘Megara' - It. 0,75
Vino Regaleali 'Bianco' - It. 0,75

Vino Regaleali 'Rosso’ - It. 0,75

Rosolio ai sapori lampedusani - It. 0,2
Rosolio ai sapori lampedusani - It. 0,5
Rosolio al finocchietto - It. 0,1

Rosolio al finocchietto - It. 0,2

Rosolio al finocchietto - It. 0,5

Rosolio al fico d'india - It. 0,1

Rosolio al fico d'india - It. 0,2

Rosolio al fico d'india - It. 0,5

Rosolio ai limoni di Sicilia - |
Rosolio ai limoni di Sicilia - |
Rosolio ai limoni di Sicilia - |
Rosolio al mandarino - It. 0,
Rosolio al mandarino - It. 0,2
Rosolio al mandarino - It. 0,5
Rosolio ai fiori di zagara - It. 0,1
Rosolio ai fiori di zagara - It. 0,2
Rosolio ai fiori di zagara - It. 0,5
Rosolio alla fragolina - It. 0,1
Rosolio alla fragolina - It. 0,2
Rosolio alla fragolina - It. 0,5
Rosolio alla rosa - It. 0,1
Rosolio alla rosa - It. 0,2
Rosolio alla rosa - It. 0,5
Rosolio alla cannella - It. 0,1
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PRODOTTI VARI

Rosolio alla cannella - It. 0,2 € 6.70
Rosolio alla cannella - It. 0,5 € 11.50
Rosolio al carrubo - It. 0,1 € 5.50
Rosolio al carrubo - It. 0,2 € 6.70
Rosolio al carrubo - It. 0,5 € 11.50
Rosolio all'alloro - It. 0,1 € 5.50
Rosolio all'alloro - It. 0,2 € 6.70
Rosolio all'alloro - It. 0,5 € 11.50
Baba al limoncello - g 280 € 6.90
Anice unico 'Tutone' - It. 0,2 € 7.80
Nunnata afrodisiaca lampedusana - Vasetto g 200 € 7.80
Nunnata ai 5 sapori - Vasetto g 200 € 7.80
Nunnata con aglio e prezzemolo - Vasetto g 200 € 7.80
Condimento di nunnata ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 200 € 7.80
Palombo all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 6.20
Palombo in salsa piccante - Vasetto g 200 € 6.20
Ritondo di Lampedusa con aglio e prezzemolo - Vasetto g 200 € 9.50
Lampuga (capone) all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 6.20
Sogliola all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 6.20
Sogliola all'olio d'oliva - Lattina g 330 € 7.80
Sogliola all'olio d'oliva - Lattina g 125 € 3.90
Merluzzo all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 6.20
Salmone all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 6.20
Triglia all'olio d'oliva - Vasetto g 300 € 7.30
Triglia ai sapori di Lampedusa - Vasetto g 300 € 8.00
Pomodorini secchi di Lampedusa all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 4.20
Melanzane condite alla lampedusana - Vasetto g 440 € 7.80
Olive condite alla lampedusana - Vasetto g 440 € 4.20
Olive condite alla lampedusana - Vasetto g 300 € 3.10
Peperoncino piccante all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 450
Semi di peperoncino all'olio d'oliva - Vasetto g 200 € 5.20
Peperoncino in polvere - Busta g 100 € 2.60
Finocchietto locale - Vasetto g 300 € 3.10
Finocchietto locale - Vasetto g 200 € 2.10
Semi di finocchietto secco selvatico - Busta g 100 € 2.60
Capperi di Lampedusa - Busta g 500 € 5.20
Capperi di Lampedusa - Vasetto g 300 € 3.50
Capperi di Linosa - Vasetto g 300 € 450
Cucunci (frutti del cappero) - Vasetto g 300 € 4.20
Lenticchie di Linosa - Busta g 500 € 4.20
Origano di Lampedusa - Busta g 100 € 2.60
Pecorino locale - Sottovuoto g a scelta € 12.50/KG
Marmellata di arance - Vasetto g 350 € 5.50
Marmellata di mandarini - Vasetto g 350 € 5.50
Marmellata di limoni - Vasetto g 350 € 5.50
Marmellata di fichi d'india - Vasetto g 350 € 5.50
Caponata siciliana - Vasetto g 280 € 3.90
Cuori di carciofini - Vasetto g 280 € 5.70
Pesto di pistacchio - Vasetto g 180 € 6.00
noviTA 2009 Crema di pistacchio - Vasetto g 200 € 5.50
noviTA 2009 Crema di mandorle - Vasetto g 200 € 5.50
Frutta di marzapane - Cassettina g 300 € 8.00
Frutta di marzapane - Cassettina g 150 € 7.00
Fruttini di marzapane - Scatolina g 100 € 3.50

SPESE DI SPEDIZIONE CON CORRIERE ESPRESSO S.D.A. - POSTE ITALIANE € 12.00
CONTATTATECI AL NUMERO TELEFONICO 0922/970457

OPPURE 0922/971353 FAX 0922/971702

PER LA VENDITA PER CORRISPONDENZA DIRETTAMENTE A CASA VOSTRA

www.famularo.it pfamula@libero.it

LA PRIMA AZIENDA A LAMPEDUSA A PRODURRE LE SPECIALITA" LOCALI
I NOSTRI PRODOTTI SONO STATI SEGNALATI NELI F TRASMISSIONI TELEVISIVE
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